
Morbær 

Morus nigra 

Morbærtræet bliver op til 15 meter 

højt. Det har en furet bark og blade, der

er ru på undersiden og fældes hvert 

efterår.

Træet har mælkesaft.

Det stammer fra Centralasien muligvis 

Persien, og har været kendt i den nære 

orient siden oldtiden.

Blomsterne sidder i rakler og modnes 

til en lille stenfrugt med et mørkerødt, 

saftigt frugtkød, der har været brugt til 

at farve vinen med i Grækenland.

Træets ved er blødt og har været brugt 

til møbler og kister, der er bevaret i 

begravelser. 

Frugterne er blevet spist friske og 

middelalderens munke lavede vin af 

dem.

Morbær befrugtes af hvepse, der 

lægger deres æg i blomsternes 

frugtknude.

Når æggene klækkes gnaver larven sig 

ud. Kort efter modnes bærrene.

Modningen kan fremskyndes ved 

kunstigt at tilføre frugtknuden et lille 

sår, og det har man gjort helt tilbage til 

ægypternes tid, hvilket ses af  

udgravninger i ægyptiske grave.  

Morbærtræ vokser bag 

Middelalderhavens hegn.


